Menu Homard
Diner - Vendredi 23 février

Croque-monsieur de homard en apéritif
e ONC 1

Creme brulée de homard
sel de Guérande et poivre moulu

O &g
Homard Lagardere, facon « Tour d’Argent »
N1

Raviole ouverte de homard, sauce lait de coco & citronnelle
fondue de poireaux et céleri

&5

Gourmandise chocolat-passion,
sauce et sorbet passion

Menu : 85€ TTC/personne

Menu unique pour tous, en 5 services

Accord mets et vins (verre) : Vin Blanc
2020, Riesling Réserve - Domaine Jean Sipp / 7,50 €
2022, Auxerrois — Domaine Leipp-Leininger / 7,50 €
2016, Moulin des Dames - Chateau Tour des Gendres / 8,50 €





