é?m@’w %@Lc/% / Kalte Vorspeisen

W@%MWJWW%,W@@W,W@WJW 32.00 €

Hausgemachte Ganseleberpastete, Portweingelee und Toast

Canpraccio de froutfre, herbes du jardin ot husdle cilronnde

Carpaccio vom Oktopus, Gartenkréuter und Zitronendl
e , ,
Thunfisch « Tandoori », Tomaten, sauer eingelegte rote Zwiebeln

und saure Sahne

é?m@’w % / Warme Vorspeisen
Cewf froché selon insperation diu Chef’

Pochiertes Ei nach Inspiration des Chefs

Gebratene Riesengarnelen auf einer Erbsenvariation

wﬁmowm@é / Suppen

gommwm@/@dhm@%@ém/m «Mémé lisar

Rinderkraftbriihe mit MarkkléB8chen nach Art der «GroBmama Elisa»

1/2 portion 20,50 €

29,50 €
1/2 portion 22,00 €

29,50 €
1/2 portion 22, 00 €

27,00 €

29,50 €

9,50 €

Menee Flllmerr & 72,00 €

on 4 flals /[ in 4 Giingen

Hausgemachte Gdnseleberpastete, Portweingelee und Toast

Wolfsbarsch auf Sellerieschaum, weilBe ButtersoBe

Filet von der Ente mit Zitrone lackiert, Plannengemuse und

cremiges Kartoffelplree
Crome d amands onclueuse,

Cremiger Mandelschaum, Saisonfrichte und Pistazieneis

AMenu Week-end & 55,00 €
en ?///a/ﬁ Sin 3 ga/ﬂyw&

Menw awec doww vewres do vin en accord - 72,00 €

MenU mit zwei Glas Wein serviert : 72,00€

Servi du vendredi soir au dimanche soir
Dieses Menu wird nur am Wochenende angeboten.

Dot-cne-Toone & 32,00 €

Eintopf aus der I&ndlichen Kiche Frankreichs

Consommé aux quenelles a la moelle
Boeuf gros sel accompagné de sauce Raifort,
Pommes rissolées et crudités
Fleischbriihe mit MarkkléBchen,
Rindfleisch mit grobem Salz, dazu MeerrettichsoBe,
Bratkartoffeln und Salate

Servi uniquement le samedi midi
Jeden Samstag Mittag

AMena Affaire & 39,00 €
on 3 flals / in 3 Giingen

Servi uniguement en semaine - selon le marché du jour
Dieses Menu wird jeweils nach
dem Tagese Angebot zusammengestellt
und nur unter der Woche angeboten.

%W@WW on v 92,00 €
en 6 fplals /in 6 G

Selon l'nspiration du Chef et pféparé
pour la totalité des convives de votre table

Dieses Menu wird jeweils nach der Inspiration des
Kichenchefs zubereitet und nur tischweise serviert.



S ot /MWW / Hauptgericht

/WW du 64% e Cuisine / Vorschlag des Kiichenchefs
Dot & Jearlager a me@ Srersonnes /Diese Gerichte flir zwei Personen werden

am Tisch prasentiert und vorgelegt.

@W Qﬁmwm% / FUr 2 personen
ol lomale farcie 72,00 €
Lammrtcken im grinen Kleid, Kartoffelstampf mit Oliven und geflllte Tomate
— c/ém%e en salle 770,00 €

Seezunge, MUllerin Art, Salzkartoffeln mit Petersilie und Zitronen-Butter

@WW / FiSChgeriChfe .@a/ﬂﬁm/ Pro person
M@QW,W%WW 29,50 €

Raviolis mit Muschelfleisch und einem Zitronenschaum

MWWW’WW@[WWWW 32,00 €

Im Ofen gebackener Seehecht, Fenchel-Confit und Zitronen-Hollandaise

%W@WW«@M%@W»,WWWW 32,00 €

Fischmousse mit gebratenen Froschschenkeln « Haeberlin-Art » dazu weile ButtersoRe

LO/;&WW@@@/@WW,Z&M@/M@[WMW 36,00 €

Blatterteigteilchen mit gebratener Langustine, gedUnsteter Spinat und Safransole

%W / FleiSChgeriChfe .@a/ﬂﬁm/ Pro person
%WJ@W%,WW@/&WQZWMWO/@W 33,00 €

Kalbsnieren, cremiges KartoffelpUree und Bratensaft

/M@WW@,WWM@ZWWW 35,00 €

Hahnchenbrust (vom Bauernhof unseres Vertrauens), hausgemachte Teigwaren und MorchelsoBe

@W%%WQG%JW%MM@,WM@W 36,00 €

Gebratenes Taubchen mit seiner « Fleischschnaka », PortweinsoRBe

JCWW@WW,WWJWMWW 36,00 €
Tournedos vom Rind, Pommes frites und hausgemachte Béarnaise-SoBe

Avec supplément « Rossini » / Mit ZUSCHIAQ € ROSSINI » 1..vviiiiiiiiiiiiiie e 70,00€

Nos tarifs sont exprimés en euros et toutes taxes comprises.

Toutes nos viandes sont d’origine CEE (France - Allemagne)
Unser Fleisch stammt aus dem Gebiet der EU (Frankreich - Deutschland)

Nous sommes a votre écoute afin d’adapter la préparation des plats choisis, en cas d’infolérance alimentaire.

Sollten Sie unfter einer Lebensmittel-Unvertréglichkeit leiden, lassen Sie uns dies bitte bei Ihrer Bestellung wissen.
Wir werden dann die von Ihnen ausgewd&hliten Gerichte Ihren Bedlrfnissen entsprechend zubereiten.



