Menu d’exception

le vendredi 8 novembre

Amuse-bouche : terrine de chevreuil en gelée
&9

Ballotine de canard Colvert au foie d’oie
pistaches et pickles de [égumes
2022, Pinot Gris Réserve - Domaine Jean Sipp a Ribeauvillé

&) 3
Consommé de faisan et sa quenelle aux herbes
&) g

Supréme de faisan en salmis, praliné aux graines de courge
crémeux de chataigne, courge rotie, sauce Périgueux

2009, Chateau Grand Renouil - Canon Fronsac Bordeaux
&) 5

Charlotte au chocolat “Pur Caraibe”
glace et sauce vanille Bourbon

Menu : 69 € c
Menu avec 2 verres de vin
en accord : 86 € ¢



