Menu de Noél
le jeudi 25/12 & le vendredi 26/12

(uniquement pour le déjeuner et sur réservation)

Amuse-bouche
&) 5

Galantine de canard Colvert au foie gras d’oie
pistaches et pickles de légumes

O N4

Gambas panées au Panko
purée et chips de panais

O NE 4
Sorbet péche de vigne, arrosé de Champagne
O NG 4

Supréme de volaille, variation de courge
sauce Périgueux et truffe noire rapée

O N4

Blche chocolat-vanille
sauce et glace vanille Bourbon

Menu : 109 € T7C/personne



