Entrées

Plats

Restaurant A L Aigle d’Or - Osthouse |

CARTE du Vendredi Saint (29/03)
et du Samedi de Paques (30/03) o

Les Chefs vous proposent en suggestions :

(Euf poché aux asperges..............ccceeeeeveeeeeeee oo ... 21,00€

Terrine de poissons d’eau douce, bardée de saumon fumé,
coulis de crustaceés et creme de raifort..................... 22,00€

a

Saumon gravlax mariné a [’aneth, huile d olive et vinaigre

balsamique................... e 00 23,50€
Gambas poélées sur une purée de brocolis,
creme acidulée.............cocooee i e . 29,50€

{
Filet de sandre sur une étuvée de poireaux, nouilles d’Alsace " /’ |
et sauce au beurre blanc... ...............ccccce v e . 29,50€ § -
kb
Matelote a I’Alsacienne, nouilles au beurre, -
(BN 2 SEIVICES). ..ot e et e e e enn . A2 00€
Q

Menu : 55,00€ par personne
avec 2 verres de vin en accord : 72,00€

h

™

Menu Week-End

e

Amuse-bouche
(C2 49

(Euf pochée aux asperges
Pinot Blanc, Traenheim
Domaine Fréderic Mochel
(G2 D)
Filet de sandre, étuvée de poireaux 4
nouilles et sauce au beurre blanc
Riesling Vieilles Vignes, Ribeauville
Domaine Jean Sipp
(G20

\

~
Soupe aux amandes

fruits rouges et glace pistache
8 ™ C

Mignardises



