@W

Dessertkarte

Sorbet-Teller mit frischen Frlchten

Zitronensorbet mit Marc vom GewUrztraminer

Himbeersorbet mit Himbeergeist

Créme brulée mit karamellisiertem Rohrzucker

WW%MW

Kastanien Vermicelles "Grande tradition”, Baiser mit fahne dazu ein Vanilleeis

oMeellowr au %W ot %CMWI./Z@»

Warmer Schokoladenbiskuit mit einem Herz von flUssiger Schokolade,

serviert mit VanillesoBe und Vanilleeis

WeiRer Pfirsich in WeinschaumsoBe und Pistazieneis

S/l Chad do saison

Warmes Souffié mit saisonalen Zutaten

s los dessorts sonl &r 1.3 €

Alle Desserts servieren wir lhnen zum Preis von 13 €

En cas d’infolérance alimentaire, nous sommes & votre écoute afin d’adapter la préparation des plats choisis.

Sollten Sie unter einer Lebensmittel-Unvertréiglichkeit leiden, lassen Sie uns dies bitte bei lhrer Bestellung wissen.

Wir werden dann die von Ihnen ausgewdhlten Gerichte lhren Bedurfnissen entsprechend zubereiten.
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/ .
%M@% / Vorspeisen
%WJWW,WM@W,W 27,90
1/2 portion /9,50

Carpraceio de thon frais, vinaigrelle au fiolils légames 25,00

Carpaccio von frischem Thunfisch, Vinaigrette mit feinen Gemusen
@%W%WW@M%@,WW%WOW 22,90
Hausgemachte Pastete, Sellerie-Remoulade und confierte Quitten
W@%WWWWW&/@W%M@ 34,00
1/2 portion 22,50
cremble de chilaignes 26,00

Mit Kalbsbries gefulltes Ravioli auf einem Bett von gedUnsteten Pilzen

%M el %OMWWQ/ / Suppen

Cgommmém%mel@dhma@//e 8,50

Klare Rinderbriihe mit MarkkldBchen

WM@WW,M@QWQZWW@%W% 8,50

Klrbiscremesuppe, Klrbiskerndl und gerdstete Klrbiskerne

Hausgemachte Ganseleberpastete, Portweingelee und Toast

Gebratene Jakobsmuscheln auf einer Blumenkohl-Creme

/9 L3509t / Fischgerichte

&WWMW& h%@m e «@m&/@%@é@%»,
nowdlles aux bewrre 29,50
1/2 portion 22,50

%/w e WMW aw bewrre blanc 29,50
Ravioli von Langustinen mit weilBer ButtersoBe

728 . TN . 5 )y . )y
MM@<§[@WW@/WW@W 34,00
Gebratenes Wolfsbarschfilet mit einer Emulsion von Krustentieren

@M@MWWM@WWWW,
W‘ZQWW 29,50

Kabeljaufilet auf einem Bett von Fenchel in weiBer ButtersoRe, Safrankartoffeln

Lachssouffié nach Art von «Paul Haeberlin»

Sarl “A I'Aigle d’Or* Restaurant Hellmann

%W / Fleischgerichte

@/%WQ/MM%WW W@/LWW&/@W 29,590

Rinderfilet in Pinot-Noir-Sauce, Kartoffelklchle

/mé/ée e k/ypmm 33,00
Tauben-Pojarsky mit Génseleber vom Bauernhof Theo Kieffer, Gemusepfanne 1/2 portion 23,50

N eodsettes de %WMW «gﬁmw/ Oﬂm&w}c», W maLsorn
WWW 34,00

Rehnusschen nach ,Grand Veneur®-Art, hausgemachte Quarkkndpfle

%W&/WWW@/W/&MW@ 32,00

Lammkarree im Krautermantel, dazu eine Zitronen-Polenta

W@W 28,00

Gebratene SchweinsfUBchen, TruffelsoBe, dazu Variationen von grinen Le-Puy-Linsen

Ao < 9 AMenu Week-end ér 48,00 €

i 3 flals
Q)/MW 6/%6 mmm selon le marché du Jour
W e @M@ loasls

Nur am Wochen Ende angeboten.
Hausgemachte Ganseleber, Portweingelee, Toast

Lo Dot ae Fowe & 28,50 €

Eintopf aus der I&ndlichen Kiche Frankreichs

Consommé aux quenelles a la moélle
Fleischbrihe mit MarkkldBchen
Boeuf gros sel accompagné de sauce Raifort,
Pommes rissolées et crudités
Rindfleisch mit grobem Salz, dazu
MeerrettichsoBe, Bratkartoffeln und Salate

) OAMenu OAfacre i 35,50 €

%JPW

Filet vom Wolfsbarsch auf einem

cremigen Risotto, Rieslingschaum

« &W » O’/MW blarc
Kalbsmedaillon, begleitet von Quark-Knépfle

Mit Grand Marnier parfUmiertes Eisparfait,

selon le marché du Jour
Dieses Menu wird jeweils nach dem Tageseangebot
zusammengestellt und nur unter der Woche angeboten.

Selon l'inspiration du Chef et préparé
pour la totalité des convives de votre table
Dieses Menu wird jeweils nach der Inspiration des Kichen-
chefs zubereitet und nur tischweise serviert.

OrangensoBe und Orangenfilets

Toutes nos viandes sont d’origine CEE (France - Allemagne)
En cas d’infolérance alimentaire, nous sommes & votre écoute afin d’adapter la préparation des plats choisis.

Sollten Sie unter einer Lebensmittel-Unvertraglichkeit leiden, lassen Sie uns dies bitte bei Ihrer Bestellung wissen.
Wir werden dann die von lhnen ausgewdhlten Gerichte Ihren Beddirfnissen entsprechend zubereiten.



